


Siga nosso Instagram

‘O) @mauipokehouse

Consulte as tabelas Veja todos os pratos
nulricionais! do carddpio!



Onigit

Salméo Cru com Cream Cheese s 29
Delicioso bolinho de arroz recheado com um salmao
finamente batico e misturado a um leve e cremoso
cream cheese. finalizado com cebolinha.

Atum Cru com Cream Cheese s 29

Pirémide de arroz com furikake e alga nori, recheada
com atum, cream cheese e cebolinha, finalizada com
taré spicy mayo e tempura flakes.

Kauai Oniguiri s 29
Bolinho de arroz recheado com salméo marinado e
grelhado com molho taré.

Mix de Salméo e Atum

Cru com Cream Cheese s 29
Bolinho de arroz recheado com atum e salméo batidos
com cream cheese e cebolinha.

Atum Grelhado Teryaki s 29
Bolinho de arroz recheado com atum grelhado ao
molho teriyaki.

Frango Empanado

com Cream Cheese szs
Bolinho de arroz recheado com frango empanado
picado e cream cheese.

Mix Cogumelos Cream Cheese s 29
Bolinho de arroz recheado com mix
de cogumelos refogados e cream cheese.

Salméo Cru Spicys 29
Bolinho de arroz recheado com salméo e molho
levemente picante.

Atum Cru Spicy s 29
Bolinho de arroz recheado com atum e molho
levemente picante.

Mix de Salméo e Atum Cru Spicy s 29
Bolinho de arroz recheado com salméo e atum
batidinho com molho levemente picante.

Crunch Spicy Ebi s 35

Bolinho de arroz recheado com camardo, tempurd
em pedacos e molho agridoce levemente picante.

Pec¢a também pelo
ifeeod
N

O NIGUIRI

BY MAUI POKE HOUZE"

imagem meramente ilustrativa, os oniguiris séo vendidos por unidade



PORK PORE (PULLED PORK) RS 69 ' EBI PORE RS 79

Poke a base de palela suina assada a baixa Camaréo cortado em pedac¢os em tempura, com
temperatura desfiada extremamente saborosa, abacate, repolho roso, molho aioli e molho spicy, com
servida com abacale teryaki de abacaxi, sunomono e amendoas em lascas de chips de banana

finalizado com Katsobushi

MISSOSHIRO | TUNA STEAH TAR'I'AR RS 59 TRAPIPTEEX W
TOFU RS 28| VONGOLE RS 30 Nossa verséo de steak tartar com ATUM p/cod/nho
Famosa sopa oriental a base de misso com levemente picante. Acompanha salada de folhas com

as op¢des de TOFU ou VONGOLE rabanete e batata da casa frita
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Edamame &2 $39
Vagem de soja temperada com flor de sal

Batatas da casa &3 -7
Batata cortada bem fininha super crocante
acompanha molho aioli

Batata rosa tradicional $39

Batata doce $39

Fish Fingers &3 $64
Deliciosas tiras de peise branco empanado no coco
ralado, creamy spice e farinha. Acompanha molho taré

Veggie Stir-Fry & -7 $56

Abobrinha, shitake e shimeji, aspargos, cenoura,
brocolis e broto de feijéo pusados no molho da
casa com castanha de caju moida

Rock Shrimp &3 # $189
O verdadeiro camardo rosa crocante, servido
com creamy spicy sauce

New style sashimi &3

Sashimi de Salméo ou Atum

Temperados com saké, alho, gengibre e cebolinha
levemente massaricado com dleo de gergelim

Salméo $69
Atum  $69

Franguitos g2$44

Pedagos de frango empanado
acompanhado de molho Taré

Salmaozinho &2 $53

Pedagos de salmao empanado
acompanhado de molho taré

Dadinho de tofu agridoce &2 $32

Cubos de tofu fritos até ficarem dourados, servicos
com geleia de pimenta, molho teriyaki, flor de sal e
toque de cebolinha fresca

Crudo de atum &2 $50
Fatias de atum seladas levemente, com interior cru e
macio, servidas sobre uma cama cremosa de
coalhada fresca. finalizado com redugéo de
balsémico, améndoas laminadas, endro, wakame e
la crisoy

Carpaccio de salmdo trufado  $49

Finas Iédminas de salmao cru com gotas de
liméo-siciliano, raspas citricas, flor de sal e um delicado
toque de azeite trufado

Tartar de Salmé&o &< $62
Delicioso tartar de salmdo, cebola roxa,
dill e magé verde finalizado com

a incrivel coalhada seca do nosso
primo Sharik Arabian

Tartar de Atum &2 s62
Combinagao ja consagrada de atum,
abacate e cebolinha, com

falso caviar de shoyu e folha de ouro

Royal Ceviche &' $75

Ceviche de vieira, salméo, aspargos, folha de ouro,
cebola roxa e uva vermelha sem carogo.
Combinagdo super refrescante e original da casa,
acompanha chips de mandioquinha.

Sashimi da Casa &3 $73

Sashimi de salmé&o ou atum temperados com
molho de azeite, shoyo com liméo, saké, alho,
gengibre, cebolinha e massagd

Cai¢ara 82559

Pequenos camardes com casca, feito no alho e dleo,
finalizados com cebolinha

Acompanha péo da casa

*ltem sazonal

Pratos

Pork Katsu &' ss1

Base de arroz temperado com furikake, lombo de porco tenro
empanado com panko, servido com repolho roxo e finalizado
com molho taré, molho spicy, léminas de améndoas e brotos
de trevo

Ebi Katsu &' s67

Camaréo empanado,
ma

coberlo co e00oINO roXo
améndoas, brotos de trevo e 3 molhos da e
Uma verdadeira exploséo de sabores!




Tradi¢a s59/s69

Salmao cru em cubos, manga, coco, sUnomono, alga nori,
améndoas em léminas, chips de batata doce, mis de gergelim,
cebola rosa e cebolinha. Escolha sua base

Chicken Poke ss1/$59

Pedacos de frango empanado, cream cheese, avocado, molho
taré, sunomono, alga nori, chips de mandioquinha, améndoas em
lédminas, mix de gergelim, cebola roxa e cebolinha.

Escolha sua base.

Salméo empanado Poke s59/569

Pedagos de salméo empanado, cream cheese, avocado, molho
taré, sunomono, alga nori, chips de mandioquinha, améndoas em
léminas, mix de gergelim, cebola roxa e cebolinha.

Escolha sua base.

Kauai sss/s69

Salméo marinado em mel silvestre com toque de laranja
levemente grelhado, wakame, edamame, rabanete laminado,
sunomono, castanha de caju, cebola crispy mix de gergelim,
cebola roxa e cebolinha, molho teryaki. Escolha sua base.

Ahi Poke s59/569

Pedag¢os de atum cru, avocado, sunomono, alga nori,
macaddmia, furikake, mix de gergelim, cebola roxa e cebolinha.
Escolha sua base. (opcional spicy peas de wasabi)

Giovonni's "Scampi" Poke s sz

Camaréo marinado com alho, azeite de oliva e manteiga
de liméo e depois grelhado.

Edamame, wakame, cebola crispy, cebola roxa, cebolinha,
mix de gergelim,

molho tradica e molho taré. Escolha sua base.

Ala Moana s7

Uma combinag¢do refrescante de atum e salméo marinados
com pistache, pururuca de camaréo e uma deliciosa
saladinha a base de bifum e kani levemente picante, com
base de arroz.

(saladinha bifum, kani, sunumono, rabanete e temperos orientais).

Atum defumado se9

Atum grelhado e levemente defumado, péra, nozes pecad
semente de girassol tomale cerejo, chips de batata doce,
cebola roxa, cebolinha e mix de gergelim.

Molho tradica e tarator (@ base de Tahine)

Vieira s 79 _

Vieira grelhada, erva doce glaceada com molho de ostra,
cubos de laranjo, azeite trufado, molho de iogurte com
pepino, cebola roxa, cebolinha e mix de gergelim.

Green Poke s59/s69

Base de arroz japonés com brolo de feijdo, tofu frito,
edamame, espaguele de abobrinha, cebola roxa, cebolinha e
milho crocante. Finalizado com chips de banana, geleia de
pimenta e nosso molho Tradica exclusivo

Poke do Rony ss2/s72

Base de arroz japonés com cubos de salmaéo cru, fatias de
pepino, cream cheese, gengibre marinado, repolho roxo
fininho, castanha-de-caju, cebola roxa e cebolinha. Finalizado
com couve crispy, chips de banana e o nosso molho Tradiga.

Winter Poke s 59

Atum ou salméo grelhado ao molho agridoce, servido com
bifum, rabanete, broto de fejjao, cebolinha, abacate e
furikake.

4 .
Escolha Sua Base tradicional:
Arroz joponés / Arroz integral / Folhas

Turbine seu Poke
Acompanhamentos por mais $4

Toppings por mais $5

Bases especiais por mais $5:

\orroz negro / gréos




MOLHOS
Tradica - Creamy Spicy
Wasabi Shoyu - Taré

Escolha Sua Base tradicional:
arroz japonés / arroz integral / folhas - Bases especiais por mais $5: arroz negro / gréos
Todos acompanham: cebola roxa, mix de gergelim e cebolinha

PROTEINA ACOMPANHAMENTOS TOPPINGS
Ebi katsu ss2s872 Abacate - Abobrinha - Broto de feijéo Améndoas - Alho Pord - Bifum
Chicken sssss59 Broto de Alfafa - Brécolis - Cenoura Chips de batata doce - Wakame
Salméo Empanado sssisss Cream Cheese - Coco ralado Chips de mandioquinha - Castanha de caju
5alméo grelhado sssses Manga- Sunomono - Tomate cereja Flocos de tempurd - Kani - Peas de wasabi
Atum grelhado sssarsss Morango - Abacaxi - Maga - Péra Chips banana da terra -Cebola crispy
(ISeESieo Moo deicstios] Ovo de codorna Nori - Edamame - Furikake - Macadémia

Atum ou Salmao cru sssisss
Mix salm@o e atum sssassss ( R M S )
Mix de cogumelos ss9/s69

( Toppings por + $5 )
(Proteino em dobro ocrescento)

Massagd - Tofu - Amendoim - Milho Mostarda
Gréo de bico crocante - Couve crispy

507% do valor do produto

PROTEINA ACOMPANHAMENTOS
PO é@ / frango empanado $ 39 Abacate - Abobrinha - Broto de feijjdo

Salméo Cru $ 45 Broto de Alfafa - Brécolis - Cenoura
. A/W o Poke W//; a0 deu 2% =y, W Salm&o empanado $ 45 Cream Cheese - Coco ralado
Poke f/m Jbase . 2 WWWL@W Salméo grelhado § 45 Manga- Sunomono - Tomate cereja
£aes protein Atum grelhado $ 45 Morango - Abacaxi - Maga - Péra

Ovo de codorna

TOPPINGS

Améndoas - Alho Poré - Bifum - Chips de batata doce - Wakame - Chips de mandioquinha
Castanha de caju - Kani - Peas de wasabi - Chips banana da terra - Cebola crispy
Nori - Edamame - Furikake - Macadémia - Massagd - Tofu - Amendoim - Milho Mostarda

Gréo de bico crocante - Couve crispy



Sotremedad

Bola de Sorvete si4

Escolha o sabor disponivel na casa.
Cobertura extra por apenas $ 3

Mousse de Chocolate

no polinho sis
Delicioso mousse de chocolate
amargo aerado.

Banoffee na
Taga s 42

Sobremesa classica e deliciosa com
camadas de doce de leite, banana,
farofa de bolacha e sorvete

de creme.

Em colaboragéo com a Mavi,

o confeiteiro Carlos Leme
5N apresenta novos doces autorais
no menu! Experimente!
@carlosbakeoffll

Cocada do Mavipor
Carlos leme*s42 novo

Coco fresco com testura cremosa e
envolvente, servioa com sorvete e
finalizada com polpa de maracuja
trazendo equilibrio e frescor

Cheesecake por

Carlos Leme* $39 novo

Uma releitura artesanal do cldssico.
Textura incrivelmente cremosa,
base delicadomente crocante e
calda de frutas vermelhas que
equilibra dogura e acidez.

Servido em apresentacdo autoral

Mini Churros por
Carlos leme* s33 novo

Churros artesanais, dourados e
crocantes, acompanhados de
doce de leite.

N Monte o Qew deai

Passo I# - Escolha o tamanho

(200mi s 34) (350mi s 44) (500mi § 52)

Brownie do Maui s 49

Delicioso brownie servido com sorvete de creme
finalizado com uma deliciosa cobertura de chocolate

Frutas
Passo #2 - Escolha até 2 frutas

Banana - Manga - Morango - Abacaxi - Maga Verde
(fruta adicional é acrescentado $2)

Toppings
Passo #3 - Escolha até 4 toppings
Granola - Améndoas - Chia - Castanha de Caju (triturada) - Mel
Coco ralado - Leite Condensado - Leite ninho
(topping adicional acrescentar R$3)



Bebidas

SUCOS

Tradicionais (Naturais) $ 17
Sucos Especiais (Consulte) $ 19

REFRIGERANTES

Refrigerantes $ 12
HZ2OH! $ 13

IAUI

: A poke house

OUTRAS
Chés gelados $ 15 Agua mineral $ 11
Coco verde $ 17 Caféllly $10
Ban Cha $ 13
CERVEJRS
Budweiser $15 Blue Moon $26
Stella Rirtois $15 Stella Gold $15
Sol $15 Hot Triopin Session IPA - R$ 36
Heineken $15 Hops of Dogtown

Heineken Zero $15  West Coast IPA - R$ 36
Corona $17
Lagunitas IPA $19

CERVEJRS DA CASA

Maui Psycho Shark Session IPA 500ml $ 30
Maui Punk Salmon Pilsen 500ml $ 25

SOFT DRlnHS @ Drinks sem alcool

Amor & Amora szs

Amora, Limdo Siciliano, Espuma de Gengibre, Horteld
Hibisco Fit s2s

Chd de Hibisco, Limao, Agua de Coco ( Harope de agicar)
Pinky sz8

Tangerina | Morango | Lima&o Siciliano

Harope de Roma | Pimenta Rosa

Red lemonade szs

Calda de Frutas Vermelhas da Casa

Lim&o Tahiti

Keep Calm szs

(TNaracuja | Limaéo Siciliano | Capim Santo . ‘

-
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M na dua cada.
5 FACA SEU PEDIDO
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O Maui esta reduzindo o consumo e utiliza¢do

de plasticos em nossa operacdo.

lNossas embalagens estéo sendo substituidas por papel
ou materias que sejam menos prejudicials a natureza.

O consumo consciente e a reciclagem

responsavel fazem parte do nosso lifestyle.

@mavipokehouse



